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Neustadt, 09.09.2011Probe/Sample 368225

Weber 2009 Pinot Meunier trocken

Kategorie/Category:
3.1.1.1:  Stillwein rot mit moderatem Farbpotenzial bis 4 g/l Restzucker

87
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Punkte

2521 Proben/Samples
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© MUNDUS VINI GmbH 2011 |368225 | 213 | 2011 14:58:30



Großer Internationaler Weinpreis MUNDUSviniVerkostung:Das Bewertungsschema der Verkostung entspricht dem Schema des Internationalen Oenologen-Verbandes (UIOE) undder Internationalen Organisation für Rebe und Wein (OIV), welches für internationale Verkostungen entwickelt wurde.Dies ist ein mathematisches Schema, das für die Kriterien Aussehen, Geruch, Geschmack, Harmonie/ Gesamteindruckjeweils gewichtete Punktzahlen vorsieht. Im Idealfall kann ein Wein in Summe der Kriterien 100 Punkte erreichen. JederWein wird von einer Kommission, die sich jeweils aus 5-7 Juroren zusammensetzt, verkostet und bewertet.Entsprechend dem Reglement der OIV dürfen maximal ein Drittel der eingereichten Produkte prämiert werden.Um Ihnen einen kleinen Einblick in die Arbeit unserer Verkoster zu bieten, erhalten Sie ein Beispiel derVerkostungsbögen, nach dem bei dem Großen Internationalen Weinpreis MUNDUSvini bewertet wird.Aufgrund dieser Bewertung ergibt sich eine Auswertung Ihres Produktes in den einzelnen Kategorien Aussehen, Geruch,Geschmack, Harmonie/ Gesamteindruck.
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AUSSEHEN GERUCH GESCHMACK Gesamteindruck

5 = Excellent4 = Very good3 = Good2 = Fair1 = Insufficient

Ergebnisse / Results:
Weber 2009 Pinot Meunier trocken
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